FOUR A PIZZA SFP-C20E | SFP-C36E | SFP-C40E
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VUE DU HAUT © TOP VIEW © BOVENAANZICHT
SFP-C20E = 1250 mm

Le panneau de commande donne la température |~ SFP-C36E = 1640 mm
voulue et réelle ainsi que le temps de cuisson. SFP-CAQE = 2070 mm
FEATURES EIGENSCHAPPEN - . .
Digital panel displays setting temperature,
» Digital panel. e Digitale bediening. current temperature and baking time.
» Stainless steel. = RVS. Het controlepaneel geeft de gewenste en de
» Stackable up to three units high. » Stapelbaar tot 3 eenheden. huidige temperatuur weer, alsook de baktijd.
@ Maximum operating temperature 300°C. ® Maximale temperatuur tot 300°C.
@ Double fans provide very good heat ® Dubbele ventilators zorgen voor een
exchange. optimale warmteverdeling.
# Designed for easy cleaning. ® Speciaal ontwerp voor gemakkelijk
® All control elements are installed onderhoud.
on the door. » Het bedieningspaneel bevindt

SFP-C20E = 1020 mm
SFP-C36E = 1125 mm
SFP-CA40E = 1470 mm

VUE LATERALE 1 SIDE VIEW 1 ZIJAANZICHT

SFP-C20E = 550 mm
SFP-C36E = 1190 mm
SFP-CA40E = 1205 mm
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zich op de deur.

Conservation optimale de I'énergie grace

; o . L'intérieur et 'extérieur du

aun flux dAalr avec un minimum deperte L. four sont e inox. L SFP-C20E < 250 mm SFP-C20E = 545 mm =—

entre le brlleur et les produits SFP-C36E = 920 mm SFP-C36E = 485 mm
Stainless-steel front, side, SFP-C40E = 855 mm SFP-C40E = 655 mm

Energy is stored as air is cycled from

top and interior.

heater to product, with minimum loss.
Optimale energiebesparing dankzij een De binnen- en buitenkant
luchtstroom met minimaal warmteverlies van de oven zijn in RVS.
tussen het verwarmingselement en de
producten.
— ‘ ‘ ‘
MODEL SFP-C20E SFP-C36E SFP-C40E
DIMENSIONS TAPIS @ CONVEYOR BELT SIZE | TRANSPORTBAND AFMETINGEN
largeur - width - breedie 485 mm 485 mm 795 mm
longueur - lenght - lengte 1070 mm 1520 mm 1950 mm
ZONE DE CUISSON © HEATING ZONE ¢ BAKRUIMTE 508 x 530 x 170 mm 935 x 530 x 90 mm 1028 x 845 x 110 mm
TEMPS DE CUISSON | BAKING TIME © BAKTIID 3-15 3-15 3-15
TEMPERATURE MAX. | MAX. TEMPERATURE | MAX. TEMPERATUUR 300°C 300 °C 300°C
CAPACITE /HEURE 1 CAPACITY/hour | CAPACITEIT/uur 81 pefh - @160 mm 135 pcth - 9160 mm 270 pc/h - 160 mm
piéces/diamétre - pieces/diameter - stuks/diameter 32 pe/h - 9230 mm 54 pc/h - 9230 mm 108 pe/h - 6230 mm
9 pc/h - 2310 mm 18 pc/h - 2310 mm 54 pcih - 2310 mm
9 pc/h - 2360 mm 18 pc/h - 360 mm 36 pc/h - @360 mm
PUISSANCE © POWER 1 VERMOGEN 8,5 kW 16,8 kW 27,8 kW
HAUTEUR DE CUISSON MAX. @ MAX. BAKING HEIGHT © MAX. BAKHOOGTE 120 mm 90 mm 110 mm
VOLTAGE | VOLTAGE | SPANNING 220/380V 3Ph 50Hz 220/380V 3Ph 50Hz 220/380V 3Ph 50Hz
OPTION SOCLE | OPTION STAND | OPTIE ONDERSTEL x v v




